JORDBZAR-
RABARBERTZARTE
MED CRUMBLE

Ingredienser

= 300 g rabarber skaret i sma stykker

= 350 jordbeerikvarte stykker

= 1-2 spsk kartoffelmel /majsstivelse

« Crumble

= 100 g mel

= 100 g smgr

= 100 g havregryn (jeg bruger grovvalset)
= 50-60 g sukker

= 100 grevet marcipan

= 2 handfulde hakkede mandler (jeg hakker dem kun
groft)



Fremgangsmade

Bland bzerene med stivelsen og kom dem i teertefadet.

Kom alle ingredienser til crumblen (undtagen
mandlerne) i f.eks. en foodprocessor og blend indtil
crumblemassen er i sma klumper.

Kom crumblemassen over barene, sa de er dekket.

Drys mandlerne ovenpa crumblen

Bag teerten ved 180 grader i ca. 25 minutter.
Crumblelaget skal veere gyldent og sprgdt.

Go’ forngjelse!



